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Nos ptancries

apartager

Nos planchies de charcuterie

Ramequin desaucisseséche 5.90€
Planche du moment 13.90€
Planche Mixte. 19.90€

charcuterie et fromages

0
Nosplanches fritures

Plancfeé friture d’oignonsrings 6.90€
Planche friture decalamars. 7.90€
Plancé friture XL 19.90€
Pépite d’encornet persillade 9.90€

Lo dlssique

Le carmembert roti 8.90€

O
N NoOS entrees

Assiette de charcuterie
7,10€

ar

-~

Tartare de boeuf Aubrac
7,90€
(Chataignes, poitrine grillée, echalotes,
cornichons, capres, jeunes pousses )
Oeuf parfait Saint-Nectaire
8,90€
(Oeuf parfait 64° creme de Saint-Nectaire,
oignons frits, crodtons)
Panna Cotta foie gras
8,90€
(Panna cotta foie gras, chataignes, magret
de canard fumé, jeunes pousses)



Nos plats
Tos Plats* consublerl ardoisepour ba provenance des viandes
Tlos praduits bocaux : ba charcuterie de MManoir d' Alexandre, le fromage GAEE Prax,
Pain burger artisanal, boulangerie MMoissinac , et viande de chez Plainemaison

Truffade -salade. . i o s i i R o 12,90€
Jambon sec, truffade et salade.................ccoooeeiiiiiiii 14,90€
Camembert roti charcuterie, frites, salade ..............c.ccocoviviiinnennn. 15,90€
Tartare de boaUf(race AUDIaC) ... i i v i e st 16,90€

(Chataignes, poitrine grillée, capres, cornichons, échalotes, sauce maison servi avec potatoes et salade)

Paleron de boeuf confit (race AUBIAC)............ccooveveveeeeeeeeeeeeeeeriennns 17,90€
(Pommes de terre fondantes, jus corsé, herbes fraiches)

Onglet de boeuf 180g (race a viande) *sauce au choix et potatoes.......17,90€

Filetdepoulet. .o osioe ol v e o e e G 17,90€
(Frites de polenta, comté rdpé, sauce grana padano, purée de butternut et jeunes pousses)
Pavedeliewnolr 0 2o oo e m o e e e 18.90€

(Pavé de lieu en crolte d'algues, risotto d’épeautre et jeunes pousses)

Sauces chaudes :Sauce au bleu, Sauce grana padano, Sauce Saint-Nectaire, Jus corsé
~Sauces froides : Sauce Mic-mac
_Légumes au choix: Frites, Poélée de |légumes, Potatoes maison, Risotto d'épeautre
Truffade minute, tome fermiére gaec Prax (en remplacement de 'accompagnement).............. Supplément 3€

_ Nos Burgers _

(Steak haché frais faconbouchére race Aubrac et pain artisanal)
Nossteakshachéssont cuits fagon smash
Tous nos burgers sont servis avec potatoes et salade

Version Poulet / Boeuf
Burger Saint-Nectaire............. 15,90€ / 16,90€
(Tomate, oignonsconfits,poitrinedeporc,Saint-Nectaire,salade,sauceSaint-Nectaire)

Burger Auvergnat..................... 15,90€/ 16,90€
(Tomate, oignons confits, poitrine de porc, salade, sauce au bleu, noix, oignons frits)

Burger Américain..................... 15,90€ / 16,90€
(Tomate, oignons confits, poitrine marinéeausiropd’érable,cheddar,salade,sauceMic-mac )

Nos burgers sont déclinables en version végétarien




TN TN
venduesuniqguement le soiretleweel-end
Base sauce tomate

L@ TNORGRORIE Gt i 12,90

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, olives. Aprés cuisson: basilic frais)

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, olives, mozzarella. Aprés cuisson: échine de porc fumée)

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, fondue d'oignons, mozzarella, olives. Aprés cuisson: choriz

da 4 fromages base tomate ......................................13,90€

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, bleu d’Auvergne, Salers, chéevre et mozzarella)

da e 14.90€

(SaucetofnGtecuisinéea la provencale,mozzarellaApres cuisson: roquette,granapadano,

coppa di parma,créemedebalsamique, oignons frits)

Base créme

(Créme fraiche, bleu d’Auvergne, mozzarella, pommes de terre, fondue d’oignons
. Apres cuisson: jambon de pays)

da 4 fromages base créme....................................13,90€

(Creme fraiche, bleu d’Auvergne, Salers, chévre et mozzarella)

(Creme fraiche, fromage de chevre, mozzarella, miel, sésame.
Apreés cuisson: mesclun et vinaigre balsamique)

da Saint- Nectaire......................coeeeeueevvuannn......14,90€

(Creme fraiche, oignons confits, mozzarella. Saint-Nectaire Apres cuisson: jambon de pays )

Supplementoeul. b s i R R T e 1%
sopplement salade . o i e e 2€



Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)
Assiette de fromages....coovvvieiiiic i 6,90€

Tiramisu dU MOmMeNt.. ..ot eeieeeeiieee e eee e 0,90 €

Moelleux chocolat...coovveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiec i veeeeen. 7.50€
(Glace chouchou,crumble et chantilly )

Profiterole gourmande....c.cccoeeeveeeeiviviiiiiiiiene... . 7,50€
‘Q (Glace confituredelait,glacechocolatglacechouchou,chocolatchaudet
Q chantilly)
Verrine cheesecake Or€0...cccceevvvvieiiiiniiiiincnncnnene... 7,50€

(Brisures de Oréo, siphon cheesecake, caramel laitier)

Tartelette poire caramel...............cccovvveiviieeieii e 7.90€

(Créeme d’amande, poires rbties et caramel laitier)

Brioche perdue....cccoviiiiiiiiiiiciiciicciicvieeeen . 7,90€

(Glace vanille, noisettes et cacahuétes concassées, caramel laitier et chantilly)

Le petit café, déca ou thé gourmand..................... 6,70€
(3 minis desserts)
Café, déca ou thé gourmand............cooooviiiiiinn.n. 7,90€

(5 minis desserts)
Crépe au chocolat chaud ou nutella et chantilly...5,50€

Crépe a la creme de marrons et chantilly............. 5,50€

Crépe SpPecUlO0S. i 6,90€

(Glace artisanale spéculoos, pate de spéculoos, brisures de spéculoos

et chantilly)

. L ami SNiCKeIS oottt et e iieeeeeeeeeeeen . 1,1 0€
‘ (Gaufre, glace vanille , caramel laitier, Nutella, chantilly, noisettes et

cacahuétes)



Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)
Deux boules de glaces*.........ccciviiiinil. 4,50€

(parfums en bas de carte)

La LIEge0isSe v eeeen. 6,90€

(2 boules tout café ou tout chocolat et chantilly)

La SPECUlOOS.ccviiiciviiiiivvc el . 6,90 €

(2boulesvanilleetspéculoos,brisuresde spéculoos,patedespéculooset
chantilly)

La Chataigne. ..o e 0. 06,9 0€

(2boulesvanilleetmarrons,cremede marrons,chantilly,noisettes

grillées)

La Dame Blanche....cc.oovvvieeeiiiiieiiiicieeeeenn .. .6,90€

(2 boules vanille , meringue maison, chocolat chaud et chantilly)
La BOUNTY..ciiiieiieiee e et e e, 0,90 €

(2 boules coco, chocolat chaud, chantilly et Bounty)

La Valeur SOUre . eeecee e ccieeeciieennnnn.6,90€

(2 boules Noisette et confiture de lait, caramel laitier, noisettes et

chantilly)
La ChoUChOU..cooviiiii e 6,90€

(2 boules Chouchou, éclats de chouchou, chantilly caramel laitier)
La Capichef(Alcoolisée)..cuviieeriinvinnni . 7,10€

(2 boules yuzu, vodka)
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flos parfums de glaces™

Vanille bourbon, Café,

Chocolat noir, Marrons,

= Noix de Coco, Spéculoos, Chouchou, Noisette

caramel, Confiture de lait

Sorbets”®
Yuzu citron vert, Groseille framboise



