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Nos plancties

apariager

Nos plancties de cluarcuteree

Ramequin de saucisse séche
Planche du moment

Planche Mixte.
charcuterie et fromages

Nos planches fritures

Planche friture d’oignons rings
Planche friture de calamars.
Planche friture XL

Pépite d’encornet persillade

Le classigue

Le camembert roti

NOs entrees
Assiette de charcuterie
7,10€

Tomate mozza 2.0
7,90€

5.90€
13.90€
19.90€

6.90€

7.90€
19.90€
9.90€

8.90€

(Siphon andalouse, mozzarela di latte,

huile de basilic, pignons de pin

Le melon jambon
8,90€

)

(Toast de pain de mie, créme de lard, miel

de melon au thym, jambon speck,
billes de melon )

Tataki de saumon
8,90€

feta,

(Tataki de saumon, créeme d’asperges,
sésame grillé et jeunes pousses)



Nos plats
Tlos Plats” consuller € ardaise pour ba provenance des viandes
Tlos praduits bocaux : ba charcuterie de Manoir d' Alexandre, le fromage §AEE Prax, pain burger artisanal, et
viande de chez Teriitoire Viande

Truffade salade, . v e e B S 12,90€
Jambon sec, truffade et salade.....................cccoeiinn. AR 14,90€
Camembert roti charcuterie, frites, salade ...................coceviviinnnne. 15,90€
Tartare de boeuf a l'italienne (race a viande) ...........cocooeeeeeeeeeeeeeeeeenne. 16,90€

(Grana padano, pignons de pin, pesto, olives noires, tomates confites, servi avec potatoes et salade)

Poitrine-de pore confife ... oo i i i e it 16,90€
(Radiatori, sauce vierge, siphon bang bang et herbes fraiches)
Piece de boeuf 200g (race a viande) *sauce au choix et potatoes........ 16,90€

Magret decanard . nis i S s s 18,90€
(Purée de patate douce, sauce gastrique aux épices douces et jeunes pousses)
Pave de SatmoN ..o i e N a0l LAk v s 17.90€

(Lentilles corail au lait de coco, sauce curry et jeunes pousses)
Belle piéce de boeuf du moment (race a viande) *, sauce au choix et potatoes

Voir Serveur
Sauces chaudes :Sauce au bleu, Sauce gastrique aux épices douces, Sauce curry

Sauces froides : Sauce bang bang, sauce vierge
Légumes au choix: frites, poélée de Iégumes, potatoes maison, Radiatori, lentilles corail
Truffade minute, tome fermiére gaec Prax (en remplacement de 'accompagnement)............... Supplément 3€

Nos Burgers

M (steak haché frais facon bouchére et pain artisanal)M
Tous nos burgers sont servis avec potatoes et salade
Version Poulet / Boeuf

Banger Burger...............cc......... 15,90€ / 16,90€
(Tomate, oignons confits, poitrine de porc, mozzarella, salade, sauce bang bang tomate)

Burger Auvergnat..................... 15,90€/ 16,90€
(Tomate, oignons confits, poitrine de porc, salade, sauce au bleu, noix, oignons frits)

Curry coco Burger..................... 15,90€/ 16,90€
(Tomate, oignons confits, poitrine de porc, cheddar, salade, sauce curry, oignons frits, coco répée)
Nos burgers sont déclinables en version végétarien

Nos salades

Salade Caesar.............iv. it 15.90€
(Salade, tomates, oignons frits, grana padano, poulet croustillant, sauce Caesar)
LA Clakos i i i s s 15.90€

(Salade, camemberts frits, tomates, pommes, lardons, croutons, oignons frits)



TN, LS TN
vendues uniqguement le s0ir et Ce week-end
Base sauce tomate

2a TNargherita.............oooeoeeeccoeoeereeee e 12,90 €

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, olives. Aprés cuisson: basilic frais)

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, olives, mozzarella. Apres cuisson: échine de porc fumée)

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, fondue d’oignons, mozzarella, olives. Apres cuisson: chorizo)

da 4 fromages basetomate.....................................13,90€

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, bleu d’Auvergne, Salers, chévre et mozzarella)

(Sauce tomate cuisinée a la provencale, mozzarella
Apres cuisson: roquette, grana padano, coppa di parma, creme de balsamique, oignons frits)

Base créeme

(Creme fraiche, bleu d’Auvergne, mozzarella, pommes de terre, fondue d’'oignons
. Apres cuisson: jambon sec) :

da 4 fromages base ctéme...................................13,90€

(Creme fraiche, bleu d’Auvergne, Salers, chévre et mozzarella)

(Créme fraiche, fromage de chévre, mozzarella, miel, sésame. ‘
Apreés cuisson: mesclun et vinaigre balsamique)

(Creme fraiche, pesto, saumon, mozzarella. Apres cuisson: féta, roquette, citron )

Supplérhent e2ldi it e e S e A e SRR
supplement salade:. i uiain i i s



Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)

Assiette de fromages....ccoccevviiviiiiiciicciiiiiiic i 6,90€
Tiramisu du moment.. ..o e e 0,90€
PaVIoVa lOVa . et e et eeeeeeveeeieneee e 1.5 0€

(meringue croquante, compotée de fruits exotiques, chantilly et coulis passion )

Profiterole gourmande......cccoeoeeeeeeeiiiiiiiiiienne... . 7,50€

Q (glace vanille, glace chocolat fleur de sel, glace Paris-Brest, chocolat chaud et

chantilly)
Tartelette SNICKeIS. e eeeeieeeiiieeeeiiieesennnenn o 1.50€

(Tartelette caramel laitier, cacahuéte, ganache chocolat, praligrain et chantilly )

Le cookie fondant.. .o ceeeeeeei i . 1,90€

(Cookie, chocolat, noix de pécan, vanille et noisettes, glace noix de pécan )

Brioche perdue....ccoveviiiiiiciiiiiic i 7,90€

(glace vanille, noisettes et cacahuétes concassées, caramel laitier, chantilly)

Le petit café, déca ou thé gourmand..................... 6,70€

(3 minis desserts)

Café, déca ou thé gourmand...........coviiiiiiiinnnnn, 7,90€

(5 minis desserts)

Crépe au chocolat chaud ou nutella et chantilly....5,50€

Crépe a la creme de marrons et chantilly...............5,50€

Crépe SpPeCUlOO0S. .. 6,90 €

(glace artisanale spéculoos, pate de spéculoos, brisures de spéculoos et

chantilly)
S L amMi SNICKEIS e e e e e e e 1, 10€

(gaufre, glace vanille , caramel laitier, nutella, chantilly, noisettes et

cacahueétes)



Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)

Deux boules de glaces*.........cocovviiiinal. 4,50€

(parfums en bas de carte)

La LIEgeoisSe .vvvieiieeii v eeee e e 6,90€

(2 boules tout cappuccino ou tout chocolat et chantilly)

La SPEcUlOOS..civviieiiiicieecc . 6,90€

(2 boules vanille et spéculoos, brisures de spéculoos, pate de spéculoos

et chantilly)

La Chataigne. ..o e e e, 06,9 0€

(2 boules vanille et marrons, creme de marrons, chantilly, noisettes

grillées)
La Dame Blanche........oovvveiiiiiiiiieiiinnann....6,90€

(2 boules vanille , meringue maison, chocolat chaud et chantilly)

La BOUNTY..covviiiiee e v e e vieeeeeee. .. 0,9 0€

(2 boules coco, chocolat chaud, chantilly et Bounty)

La Pistache ..ovueeeeiioeeeeeiieecieiieenn.6,90€

(2 boules pistache et groseille framboise, coulis de fruits rouges,

chantilly)
La Paris-Brest. ..o ieieianannn, 6,90€

(2 boules Paris-brest, noisette caramel, éclats de chouchou, chantilly

caramel laitier)

La Capichef(Alcoolisée)...ccciveevivnninennn... 7,10€

(2 boules yuzu, vodka)

C)lus coupes glacées

/7

flos parfums de glaces”

Vanille bourbon, Cappuccino,
Chocolat noir fleur de sel, Marrons,
Noix de Coco, Spéculoos, Noix de pécan, Paris-

Brest, Pistache, Noisette caramel

Sorbets”

Yuzu citron vert, Groseille framboise



° MENU
e ENFANT

@ NUGGETS
‘e o° ou
O STEAK HACHE
ou
® CROQUE MONSIEUR
ou
° BURGER POULET
ou
HAMBURGER AU BOEUF
ou .
ECHINE DE PORC °

Accompagnement : frites, pates

ou légumes du moment
CREPE

Sucre, confiture, nutella
ou

COMPOTE

ou ®
GLACE

Vanille, chocolat, fraise
BOISSON

sirop, coca, ice tea,
jus de fruit
(pomme, ananas,orange

est réservé aux enfants de moins

ins de 1Tmd50. Les chaussettes sont obliga
eture du%c t & 23h et le midi jusqu’é
e

parc le so S é{tir de 19h et le midif s
12h.



MENU
I ART DES METS
ENTR EES

Tomate mozza 2.0

(Siphon andalouse, mozzarela di latte, huile de basilic
pignons de pin )

Le melon jambon

(Toast de pain de mie, creme de lard, miel de melon au thym, jambon.
speck, féta, billes de melon)

Tataki de saumon

(Tataki de saumon, creme d’asperges, sesame grillé, jeunes pousses)

TN
PLATS

Poitrine de porc confite
(Radiatori, sauce vierge, siphon bang bang et herbes fraiches)

Magret de canard

(Purée de patate douce sauce gastrique aux épices douces et jeunes
pousses)

Pavé de saumon
(Lentilles corail au lait de coco, sauce curry et jeunes pousses)

Tartare de boeuf a l'italienne (race a viande)
(Grana padano, pignons de pin, pesto, olives noires, servi avec
potatoes et salade)

TS A
DESSERTS

Pavlova lova

(Meringue croquante, compotée de fruits exotiques,
chantilly et coulis passion )
Tartelette snickers

(Tartelette caramel laitier, cacahuéte, ganache
chocolat, praligrain et chantilly )

Le cookie fondant

(Cookie, chocolat, noix de pécan, vanille et noisettes,

glace noix de pécan )

ENTREE, PLAT OU PLAT DESSERT 24.90€
ENTREE, PLAT ET DESSERT 28.90€






