Nos plancries

apariager

Nos plancties de chiarcuterie

Ramequin de saucisse séche
Planche du moment

Planche Mixte.
charcuterie, terrine et fromages

Nos planchies fritures

Planche friture d’oignons rings
Planche friture de calamars.

Planche friture XL

Les classiques

Chips tortilla, sauce salsa douce
Le camembert réti
La tartineflette

La tartitalienne

5.90€
13.90€

19.90€

6.90€
7.90€

19.90€

6.90€
8.90€
8.90€
8.90€



Nos Entrées

0 Assiette de charcuterie....... ... 7,10€

0 Oecuf parfait créme de POtION.......ouutittiitt i, 7,90€
(Oeuf parfait, creme de potiron, éclats de noisettes torréfiées, huile de noisette)

¢ Croustillant de canard au fo1e @ras..........cooeiiiiiiiiiiiiii e 8,90€
(Creme de foie gras, champignons fraus, effiloché de canard )

O Tataki de boeul ... ... o i 8,90€

(Boeuf du cantal, sablé a la chataigne sauce vierge, jeunes pousses)

Nos Plats* consulter P’ardoise pour la provenance des viandes
Nos produats locaux : la charcuterie Le Manowr d'Alexandre, le fromage GAEC Prax, pain burger artisanal, et viande de
chez Territoire Viande

O Truffade salade. ... ... ... 12,90€
0 Jambon sec, truffade et salade................cooo 14,90€
O Camembert rOti charcuterie, fiiles, SAlAde ...................ccccevueieeiiiiiiiiiiiiiiiiieieeiei 15,90€
¢ Linguine au foie gras (créme de foie gras, champignons de paris, huile de noiseite)..................... 15,90€
0 Tartare de boeuf race d viande .....................coiiii e 16,90€
(assaisonné par nos soins, servi avec potatoes et salade)

0 Paleron de porc confit (lentilles du pwy, sauce Satay, brisures de cacahuétes torréfiées )............... 16,90€
0 Piece de baeut 200g (race a viande) *sauce au choix et potatoes. ....................cocoeeeieeiiin. 16,90€
0 Supréme de volaille (linguine, sauce aux cépes jeunes pousses et champignons fiais ).................. 17,90€
0 Dos de cabillaud (pesto de chitaigne, purée de petits pois et sauce au lard)............................. 17.90€
¢ Belle piece de boeuf du moment (race d viande) *, sauce au choix et potatoes............. vour [ardotse

Sauces chaudes :Sauce au bleu, Sauce satay, Sauce au lard, Sauce aux cépes, Sauce cantal

Sauces froides : Sauce cocktail épicée

Légumes au choix: frites, poélée de légumes, potatoes maison, linguine

Truftade minute, tome fermiére gaec Prax (en remplacement de l'accompagnement)............... Supplément 3€
N oS Burg €T'S (steak frais fagon bouchére et pain artisanal) version. POULET / BOEUF
0 Hot burger (servi avec des potatoes maison et salade)...............ccoeevniennn. 14,90€ / 15,90€

(‘Tomate, oignons confits, poitrine de pore, cheddar; salade, sauce cocktail épicée)

0 Burger Auvergnat (servi avec des potatoes maison et salade)...................... 15,90€ / 16,90€

(Tomate, oignons confits, poitrine de pore, salade, sauce au bleu, noix, oignons frits)

0 Cantal burger (servi avec des potatoes maison et salade)............ccc.ccoueeen... 15,90€ /16,90€

(‘Tomate, oignons confits, poitrine de pore, sauce cantal, éclats de noisettes et oignons frits)

0 Le Montagnard (servi avec des potatoes maison et salade)........................ 15,90€ / 16,90€

(Tomate, oignons confits, jambon de pays, sauce au lard, saint nectaire)

Nos burgers sont déclinables en version végétarien



Nos Pizzas maison

Vendues uniquement le soir et le week-end
Egalement a emporter

Base sauce tomate

O La Margherita.......o.oiiii 12,90€
(Sauce tomate cuisinée a la provengale, olwves. Apres cuisson: basilic frais)

O La MeEdICIS. ..ot 12,90€

(Sauce tomate cuisinée a la provengale, olives, mozzarella. Aprés cuisson: échine de porc fumée)

O La Seville. . ..o 12,90€

(Sauce tomate cuisinée a la provengale, fondue d’oignons, mozzarella, olwes. Aprés cuisson: chorizo)

0 La 4 fromages base tOMaAe. . .....ouueutiniet e 13,90€

Sauce tomate cuisinée a la provengale, blew d'Auverone, Salers, chévre et mozzarella
¢ g

OLa PIZza DUIGET. .. ..ot 14.90€

(Sauce tomate, boeuf haché, chedday, mozzarella, Aprés cuisson: oignons frits cornichons mozzarella)

Base creme

O La Cantalou. .. .oc.uuii i 13,90€
(Créme fraiche, bleu d’Auvergne, mozzarella, pommes de terre, fondue d’oignons. Aprés cuisson: jambon sec)

0 La 4 fromages base CTeIME. ....o.uivtiitiitii i 13,90€

(Créme fraiche, bleu d’Auvergne, Salers, chévre et mozzarella)

OLa Chevre miel.... ..o e 14,90€

(Créme fraiche, fromage de chévre, mozzarella, mel, sésame. Aprés cuisson: agrumes, mesclun et vinaigre balsamique)

O La Poulet Satay.......oouuiiniii i 14,90€

(Creme fraiche, Satay, oignons confits, pommes de terre, poulet mariné, Apres cuisson: jeunes pousses, brisures de cacahuétes )

Supplément Geul. ... 1€

Supplément salade. ... ..o 2€



Nos Desserts

Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)

O Assiette de frOmages. ... .oouuiii 6,90€
O TIramiSu dU IMOIMIEII. .. v vttt ettt e e e et 6,90€
¢ Crumble aux parfums d’hiver............oooiiiiii i 7.50€

(pommes caramélisées a la cannelle, crumble, glace pain d’épices, chantilly)

0 Profiterole gourmande. ..o 7,90€
(elace vanille, glace chocolat fleur de sel, glace creme brulée, chocolat chaud et chantilly)

O IMAIMIIE GATEAUL. .« ne et ettt ettt ettt et e e ettt et et e et 7.50€
( gdteau moelleux, banane, éclats de chocolat et caramel, glace créme brulée)

O Moelleux ChocCOlat NOIT. .. ... et 7,90€
(coeur coulant au chocolat Wezss, glace artisanale pistache)

O Brioche perdue. .........oooiii 7,90€
(elace vanille, nouselles et cacahuetes concassées, caramel laitier, chantilly)

0 Le petit café, déca ou thé gourmand (3 munis desserts) ...........c..coocoiiiiiiiiinn 6,70€
0 Cafté, déca ou thé gourmand (O minis desserts) ..........ccccceeviiiiiiiiiiiiiiia... 7,90€
¢ Crépe au chocolat chaud ou nutella et chantilly...................oco. 5,50€
¢ Crépe a la créeme de marrons et chantilly..............oooi . 5,50€
O CrePe SPECULOOS. ..ttt et e e 6,90€

(glace artisanale spéculoos, pate de spéculoos, brisures de spéculoos et chantilly)

O Lamil SNICKETS. .. e 7,10€
(caufre, glace vanille , caramel laitier; nutella, chantilly, noisettes et cacahuéles)



Nos Coupes Glacées

Toutes nos glaces sont artisanales (glace des Alpes)

0 Deux boules de glaces* (parfums en bas de carte)...................cooiiiiiiiiiiiin... 4,50€
O La LHEGEOISE . .ueeetee et 6,90€
(2 boules tout cappuccino ou tout chocolat et chantilly)

QO LA SPECULO0S. . ..t 6,90€
(2 boules vanille et spéculoos, brisures de spéculoos, pdte de spéculoos et chantilly)

O La CRALAIGNE. .. ..t 6,90€
(2 boules vanille et marrons, creme de marrons, chantilly, noisettes grillées)

O LaDame BIanche........oioe e 6,90€
(2 boules vanille , meringue maison, chocolat chaud et chantilly)

O LLa BOUNLY... .ttt e 6,90€
(2 boules coco, chocolat chaud, chantilly et Bounty)

OLia PISTACKE .. vttt et e 6.90€
(2 boules pustache et crumble fruits rouges, coulis de fruits rouges, chantilly)

O Lia ChOCAPUCCINO. ... .uiviee e e, 6.90€
(2boules chocolat fleur de sel et cappuccino, chocolat chaud, chantilly)

OL’amaretti Amaretto (ALoolisée). ..........cooueeiiiiii i 7,10€
(2 boules amaretti, amaretto chantilly, amandes effilées )

O La Capichef (Aloolisée)...............coueeeieie e e 7,10€

(2 boules yuzu, vodka)

Parfums* : Vanille bourbon, Cappuccino, Chocolat noir fleur de sel, Marrons, Noix
de Coco, Spéculoos, Amaretti, Creme brulée, Crumble fruits rouges, pains d’épices,
Pistache

Sorbets: Yuzu citron vert



: MENU
¢ ENFANT

NUGGETS
ou

® ,
O STEAK HACHE
[ _

ou
CROQUE MONSIEUR
¢ ou
BURGER POULET
@ ou
HABERGER  (supP 2¢€)
ou
ECHINE DE PORC

Accompagnement : frites, pates 0®
ou légumes du moment

CREPE

Sducre, confiture, nutella
ou
COMPOTE
ou [ _

GLACE
Vanille, chocolat, fraise

BOISSON

sirop, coca, ice tea,
jus de fruit

est réservé aux enfants de moins d
ins de 1 0. Les chaussettes sont obligat
eture du ¢ t & 29h et le midi jusqu’'a
arc le soir.es p@rtir de 19h et le midi
12h.



OO CKTAT RS

NOS CLASSICS :

SEX ON THE BEACH : Vodka, Liqueur de
péche, Jus d’orange, Jus de cranberry .

PINA COLADA : Havana, jus d’ananas, lait de
coco.

MOJITO : Havana, Citron vert, Menthe
fraiche, Sucre, Eau pétillante.

SPRITZ : Cinzano, Prosecco, eau gazeuse.
PUNCH PLANTEUR : Rhum agricole, Jus de
mangue, Passion, Citron vert, Sirop de

grenadine.

GIN TONIC : Gin, Schweppes Tonic.

JAGERBOMB : Jagermeister, Monster E

énergisante.

LONG ISLAND : 5 Alcools, citron/sucre, 10€]

Coca Cola.

IRISH COFEE : Café, Jameson, Sirop
de sucre de canne, Chantilly.

NOS SANS ALCOOL : e=x3

VIRGIN COLADA

VIRGIN MOJITO

VIRGIN PLANTEUR

VIRGIN SEX ON THE BEACH

NOS SHOOTERS :

TEQUILA PAF : Téquila, sel, citron.
BABY GUINNESS : Baileys, Kahlua.

MADELEINE : St germain, amaretto,
framboise.



INP ERTT I FN

Kir(10cl)
Au vin blanc
Au vin pétillant

Coupe de pétillant(10cl)
Ricard, Pastis

Vodka, Baby, Rhum(2cl)
Whisky (4cl)

Gentiane Louis Couderc (5cl)
Muscat (8cl)

Martini(rouge, blanc) (5cl)

Porto rouge (5cl)

Sirop a I'eau (25cl)
Limonade (25cl).

| 3.00€]
4.20 € Gins/Rhums/Whiskys supérieurs(4cl)
3.80€ Bailey’s, Get 27, Get 31,Limoncello,
Amaretto, Manzana, Malibu(5cl).
2.50 €]
Verveine Louis Couderc (4cl)
EXI

Eau de vie de fruits (4cl)

Supplément soda ou jus de fruits
4.00 €

4.00 €
Supplément liqueur
4.00 €

ATE Supplement sirop ou rondelle

de citron
4.00 €]

SOFTS
Diabolo(25cl)

Ice-Tea, Oasis, Schweppes, Schweppes Agrumes,Orangina (25cl), Coca, Coca zéro,

Perrier(33cl)

Monster Energy (50cl)

Jus de Fruits (25cl) : Mangue, Ananas, Orange, Pomme, Abricot, tomate

pamplemousse.
1/2 Vittel.

1 Litre Saint-geron, Vittel

5.00¢]

8.00 €

.00 ¢!
5.00¢

0.60 ¢!

0.30¢]



BIERES

Biére basique : 2.70 €. 5.00 € Supp. sirop 0.30 €
Supp. liqueur 1.00€

Biére spéciale: de 4.80€ a 9.00€

Venez découvrir nos biéres bouteille avec ou sans alcool.

BOISSONS CHAUDES

Expresso
Noisette, décaféiné
Double expresso 3.00 €]
Café créme, thé, infusion 3.20 €]
Cappuccino (mousse de lait) EE

Café ou chocolat viennois (chantilly) 5.20 €]

Chocolat chaud m

Chocolat aromatisé m
(cookie, spéculos, nutella)

}
PETITE FAIM

3.20 € 3.60 € 3.60 € 3.60 €

Gaufre 3.20 € 3.50€ 3.90 € 3.90 € 3.90 €




